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コレクション、 
自由な発想で生み出されるロデレールスタイル !



テロワールの表現を捉え、

未来を見
据える



「私たちがこのように考え始めたのは、今から10年以上前に遡ります。この30年以上の間、気候変動
はシャンパーニュ地方に影響を及ぼし続けて来ました。この事実は否定できません。しかし、我々はこれ
をより成熟したブドウを以前より早く収穫するためのチャンスと捉えました。

テロワールの特性を映し出すため持続可能で敬意を持ったワイン栽培を実践し、私たちが生きている
時代に対応することは、私たちの精神と仕事の中心となっています。

将来のヴィンテージの変化を予測し、現在の状況に適応することは、日々我々が向き合っている大きな
チャレンジであり、それゆえに我々は優れたブレンドを造るために我々自身を押し上げていかなくては
なりません。我々は大胆に、かつ最大限自由な発想で追及していかなければなりません。

この新しいバランスによる明確な個性と特徴的な味わいがワインを進化させ、ワインの可能性をさらに
広げることとなりました。 

「このようにして、コレクションの考えが生まれました。」

セラー・マスター、ジャン・バティスト・レカイヨン



新しい収穫のたびに、その年の個性を映し出し、熟成のポテン
シャルを備え、ガストロノミーのための素晴らしいマルチ・ヴィン
テージ・シャンパーニュを造るよう、より自由な取り組みを続けて
います。

1776年のメゾン設立以来行ってきた246回目のブレンドを表す
新しいキュヴェ「コレクション 246」は、シャンパーニュ地方におい
て最良のテロワールの中心で、持続可能で自然に寄り添った栽
培を行い、厳選された区画から生まれたマルチ・ヴィンテージ・
シャンパーニュです。



自然の恵みに応じて自由なブレン 
ドを創り出しています。

2021年のニュアンスをしっかり捉えた繊細なブレンド
は、2012年に生み出された「パーペチュアル・リザー
ヴ」がもたらすフレッシュさと複雑さを映し出し、フレ
ンチオーク大樽により熟成されたこれまでのヴィンテ
ージから厳選されたリザーヴワインが、クラシックなル
イ･ロデレールスタイルを真に表現します。
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素晴らし
い収穫！

1958年以来、これほどまでに困難でブドウの生育に
予断を許さない状況に直面したことはありませんで
した。2021年ヴィンテージは、特に厳しく、ブドウ栽培
チームの揺るぎない献身が求められた年でした。そ
のおかげで、収量は大幅に減少したものの、収穫を
無事に終えることができました。

2021年:
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冷涼で雨が多かった2021年は、かつてのシャンパー
ニュ地方の気候を彷彿とさせるものでしたが、それ以
上に過酷な1年となりました。早期の芽吹きに続き、
霜と豪雨の被害がありました。特に7月中旬には異例
の降雨量を記録し、この地域では過去数十年で最も
収穫量の少ないのひとつとなりました。

シャンパーニュ・ルイ・ロデレールの246回目のブレン
ドは、2021年の特徴である、フレッシュさ、緊張感、精
度の高さを表現しています。例年よりも高い割合を占
めるシャルドネは、素晴らしいしなやかさを備え、エレ
ガンス、洗練さをもたらし、塩味を感じさせます。ピノ・
ノワールは、例年ほど力強くないとはいえ、その年の
軽やかさとフレッシュさをしっかりと捉えています。

コレクション246は、繊細で生き生きとしたシンフォニーを奏で、ブラン・
ド・ブランのシャンパーニュを彷彿とさせる豊かな個性を演出します。

20
21

年
：

素
晴

ら
し
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穫
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ルイ・ロデレールは、これまでの決まったブレンドから
解放され、その年の最高のワインを追求することに専
心し、テロワール、産地、ワインの融合というブレンディ
ングの芸術を以前にも増して取り組みの中心に据え
ています。

ビスポーク

・ブレンド
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ルイ・ロデレールはそのルーツに忠実に、歴史的起源
を反映するよう、「ラ・リヴィエール」のブドウ畑 1/3、 「
ラ・モンターニュ」のブドウ畑 1/3、 「ラ・コート」のブド
ウ畑  1/3というブレンドを行っています。

自社畑の区画をはじめ、長年にわたるパートナーで
あるブドウ農家の畑まで、コレクションに使われるす
べての区画を見直し、シャンパーニュのテロワールの
中心ともいえる最良の区画のみを厳選しました。

			   「テロワールの 			   「テロワールの 
中心」に根ざした中心」に根ざした

シャンパーニュ地方最高の「表現者」であるテロワールの追求は、無数の
異なる畑や、その区画のリュー・ディや日当たり、石灰質土壌や長期熟成
能力を備えているかなど、すべての土地の個性を検証することで、土地
の回復力や複雑さを得ながらも気候変動に最も良く対応できるだけでな
く、フレッシュさを保ち、一貫した「ロデレールスタイル」を維持することが
できます。 ビ

ス
ポ

ー
ク・

ブ
レ

ン
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2021年の収穫は、フレッシュで緊張感があり、塩味を
伴うはっきりとした輪郭のワインを生み出しました。生
き生きとしたエネルギー、しっかりとした骨格、研ぎ澄
まされたテクスチャーを表現しています。

変わらぬフレッシュさがコレクションの基本です。より
成熟しやすくなったこの機会を利用し、ルイ・ロデレー
ルはパーペチュアル・リザーヴによってより一貫性の
あるワインとして釣り合いをとりつつ、さらに洗練させ
ています。

2012年ヴィンテージに始まり、それ以降、最新ヴィンテ
ージのワインにより輝きを増し、石灰質土壌の凝縮感
を映し出すよう保存されているパーペチュアル・リザ
ーヴは、より一層の奥行きと深み、コントラストをもた
らし、ワインのフレッシュさと複雑味をさらに高めます。

特別な醸造特別な醸造
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2021年ヴィンテージが55%含まれるコレクション
246は、味わいと飲む喜びへの賛歌のようなワイン
です。セラー・マスターは、そのヴィンテージから着想
を得て新しいシンフォニーを作曲するように、パーペ
チュアル・リザーヴとオーク樽で熟成させたリザーヴ
ワインを加えます。

パーペチュアル・リザーヴは、コレクション246のブレ
ンドの35％を占め、バランスとフレッシュさをもたら
します。

ブレンドの芸術ブレンドの芸術
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パーペチュアル・リザーヴと並行して、過去のヴィンテ
ージワインと若いクリスタルの畑の区画から生まれた
ワインがフレンチオークの大樽で熟成され、相当な割
合でブレンドに加わります。ルイ･ロデレールのシグネ
チャーであるこのリザーヴワインは、コレクション246
のブレンドの10％を占めており、パーペチュアル・リザ
ーヴのフレッシュさと絶妙に調和し、ブレンドに凝縮感
を与えます。

ビ
ス
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ー
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コレクション246

のユニークな個性

セラーで4年間の熟成を経たコレクション246は、フレ
ッシュかつダイナミック、そして繊細な優雅さを備えた
シャンパーニュです。

ヴィンテージの持つ緊張感とバランス、パーペチュア
ル・リザーヴのフレッシュさ、オーク樽で熟成させたリザ
ーヴワインの複雑味は、ミラベルや柑橘系のコンフィと
いった完熟した果実味を織り交ぜながら、ほのかなオ
ークの香りとヨード香のような香ばしいニュアンスの魅
力をもたらし、心地良さと軽やかさを感じさせます。
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軽やかさと繊細さを兼ね備えた、研ぎ澄まされた味
わいが、時間と共にゆっくりと、塩味を伴うチョークの
ような旨味とともに現れます。柔らかくクリーミーな泡
がこの一連の風味を引き立て、キレの良いダイナミッ
クで生き生きとしたテクスチャーを感じさせます。余
韻には、スモーキーで香ばしいニュアンスが、滑らか
に優美に残ります。

コレクション246は、精密かつ緊張感があり、溌剌とし
て飲み心地が良く、軽やかさを備えたシャンパーニュで
す。高い割合を占めるシャルドネが、フィネスとエレガン
スを際立たせ、非常に稀な塩味の個性をもたらします。

この美食家をも魅了するシャンパー
ニュは、ルイ・ロデレールを代表する
偉大なマルチ・ヴィンテージ・シャン
パーニュです。
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このシャンパーニュは、ガストロノミックな料理と良く
合い、今すぐに開けても楽しめますが、高い熟成ポ
テンシャルを備えているため、数年間熟成させること
で、その個性の新たな一面を楽しむことができます。

コレクションの番号は、メゾン・ルイ・ロデレールが創
立以来行ってきたブレンドの回数を表し、全ての愛飲
家の方々の飲みたい若さや成熟度に応じたシャンパ
ーニュ選びを可能にします。
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「ひとつひとつのコレクションが、ルイ・ロデ
レールの味わいの世界に新たなページを
刻みます。それぞれのコレクションには個
性があり、同時にルイ・ロデレールらしさも
備えています。」

」セラー・マスター、ジャン・バティスト・レカイヨン

—
ワインの詳細やメゾンの舞台裏をご覧になりたい
方は、ルイ･ロデレールのアプリを使用するか、ボト

ル裏面のQRコードをスキャンしてください。
— 



Photos credits:
Louis Roederer / Emmanuel & Quentin 

Louis Roederer / Enzo Orlando
—

Champagne Louis Roederer (CLR) — A limited company (‘société anonyme’) with a capital of  €3,672,000 — N.M. 291-001 - RCS Reims B 335 681 169 00017 
Siège social : 21 boulevard Lundy - 51722 REIMS Cedex - France

Tel.: +33 (0)3 26 40 42 11 - Fax: +33 (0)3 26 47 66 51 
—

Please drink responsibly.


